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CHATEAU YON-FIGEAC

SAINT-EMILION GRAND CRU CLASSE

PRIMEURS 2021

Propriétaire : M. Alain Chateau.
CEnologue conseil : M. Christophe Ollivier.

LA PROPRIETE

Implantée sur la rive droite de la Dordogne, a 50 kilométres de
Bordeaux, au cceur de l'appellation Saint-Emilion, la propriété est
reconnue pour étre parmi les plus importantes par sa taille et la
qualité de ses vins.

LE VIGNOBLE

Surface : 24 hectares.

Sols : Argilo-sableux sur crasses de fer.

Age moyen de lavigne : 33 ans.

Densité de plantation : 6000 pieds a I’'hectare.

GRAND CRU CLASSE

CHATEAU

TON LE MILLESIME

Label et certification : ISO 14001 au sein de la premiére association
pour le SME du Vin de Bordeaux depuis 2013, et HVE 3 depuis le
millésime 2016.

Vendanges : Manuelles, du 27 septembre au 7 octobre.
Rendement : 33 hectolitres/hectare.

Vinifications : En cuves inox thermorégulées, vinifications
traditionnelles.

Elevage : Barriques neuves et barriques d’un vin ou plus.
Assemblage : 86% Merlot, 6% Cabernet Franc, 8% Petit Verdot.
Potentiel de garde : 30 a 35 ans.

Degré : 13,5°.

Production : 60 600 bouteilles.

3 lieu-dit a Yon, 33330 Saint-Emilion
+33 557 84 8298 - info@vignobles-alainchateau.com - www.chateau-yon-figeac.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. ﬁr@
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Owner : M. Alain Chateau.
Consultant Oenologist : M. Christophe Ollivier.

PROPERTY

Chateau Yon-Figeac nestles on the right bank of the river Dordogne,
50 kilometers from Bordeaux and at the heart of Saint-Emilion
appellation. This property is recognized for being one of the biggest
and for the quality of its wines.

VINEYARD

Surface : 24 hectares.

Soil : Clay, sandy soil, on iron slag
Average age of the vines : 33 years old.
Planting density : 6000 vines per hectare.

GRAND CRU CLASSE

CHATEAU

TON THE VINTAGE

Label and certification : ISI 14001, member of the leading
environmental management association for Bordeaux

winegrowers since 2013, and HVE-certified (level 3) since the 2016
vintage.

Grape harvest : Hand picking, from 27 September to 7 October.
Yield : 33 hectolitres/hectare.

Vinification : In temperature-controlled stainless steel tanks,
traditional vinification methods.

Ageing : New barrels and in one-season (or more) barrels.
Blend : 86% Merlot, 6% Cabernet Franc, 8% Petit Verdot.
Ageing Potential : 30 to 35 years.

Degré: 13,5°.

Production : 60 600 bouteilles.

3 lieu-dit a Yon, 33330 Saint-Emilion
+33 557 84 8298 - info@vignobles-alainchateau.com - www.chateau-yon-figeac.com

EXCESS CONSUMPTION OF ALCOHOL IS HARMFUL TO HEALTH. DRINK IN ODERATION ﬁr@
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