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CHATEAU LARMANDE
Grand Cru Classé

Saint-Emilion

Chateau Larmande est 'une des plus anciennes propriétés de Saint Emilion. Les archives de la ville
mentionnent son existence depuis 1585.

Le travail effectué sur le vignoble et dans les chais est réalisé avec précision et délicatesse. Autant
d’attentions pour préserver les aromes du fruit, obtenir un vin rond en bouche et conserver toute

I'élégance du terroir.

Grand Cru Classé

g

Directeur général : Bertrand de Villaines
Directeur technique vignobles : ~ Olivier Brunel

Directeur technique chais et

. . Véronique Corporand
relations commerciales : ! p y

Situation géographique : Vignoble de cotes, situé a 1 200 metres de
Saint-Emilion

Superficie totale de la 20 hectares

PIOPIIELE :

Terroirs : Argilo-calcaire, sables anciens, argilo
siliceux

Cépages au sein du vignoble : 73 % de merlot, 24 % de cabernet franc et
3 % de cabernet sauvignon

Age moyen du vignoble : 24 ans

Millésime 2021 - Primeur

Les vendanges : Du 24 septembre au 7 octobre 2021

Volume alcoolique : 13 % Vol.

Superficie en production : 16 hectares

Récolte et vinification : Récolte manuelle. Tri manuel. Transfert
de vendange par gravit.

Types de cuves : Cuves parallélépipédiques, double paroi
inox, thermorégulées.

Elevage : 18 mois, 40% barriques neuves, 40%
barriques un vin, 15% amphores et 5 %
cuves.

Assemblage : 91% merlot, 7% cabernet franc et 2%

cabernet sauvignon

Chateau Larmande 2021 présente au nez des notes de framboises, de fruits rouges frais. La bouche est ronde,
ample, élégante, avec une belle expression du fruit. Le vin offre une belle longueur, sapide.
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CHATEAU LARMANDE

Grand Cru Classé

Saint-Emilion

Chateau Larmande is one of the oldest properties of Saint-Emilion. The town's archives record its existence

since 1585.

Our wine is crafted with precision and finesse. We work on bringing out fruit aromas and achieving a wine
which displays roundness and preserves all the elegance that can be gleaned from the terroir.

General manager:

Vineyard manager:
Winemaker and commercial:
Geographical location:

Total surface area:

Terroirs:
Grape varieties:

Average age of vines:

Grand Cru Classé

The harvest:
CHATEAU LARMANDE Alcohol:

Area used in production:

Harvest and vinification:

Types of tanks:
Ageing:

Blend:

Bertrand de Villaines

Olivier Brunel

Véronique Corporandy
1 200 meters from Saint-Emilion

20 hectares

Limestone and clay, ancient sands,
siliceous clay

73 % merlot, 24 % cabernet franc and
3 % cabernet sauvignon

24 years

Vintage 2021 — En primeur

From September 24™ to October 7% 2021
13 % Vol.

16 hectares

Manual harvesting. Manual sorting.
Transfer gravity harvest. Double walled
stainless-steel vats with temperature
controlled

Parallelepipedal tanks, double stainless
steel wall, temperature-controlled.

18 months, 40 % new barrels, 40 % one-
wine barrels, 15 % amphoras and 5 % vats

91 % merlot, 7 % cabernet franc and 2 %
cabernet sauvignon

Chateau Larmande 2021 shows a nose full of raspberry and red fresh fruits. In the mouth the wine is full-
bodied, with elegance and a nice expression of the fruits. Long and sapid wine.
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