
 

 

 

 

 

Millésime 2021 

Propriétaire : Luc d’Arfeuille 

Directeur : Arnaud d’Arfeuille 

Tél : (33) 05 57 24 71 38  

Site Internet : www.chateaulaserre.com 

Email : contact@chateaulaserre.com 

 

Vignoble 

Superficie : 7ha 

Terroir : Plateau Calcaire 

Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc 

Age Moyen : 30 ans 

Culture : Raisonnée 

Certification : HVE3 

 

Vinifications-Elevage 

Date de Vendanges :  

- 4 et 5 Octobre pour les Merlots 
-  10 Octobre pour les Cabernets Franc 

Cuvaison : Vinification sans soufre, Pigeage manuel pour extraction douce 

Degré : 13,5% 

Barriques : 50% neuf, 50% 1 vin 

Production : 25 000 bouteilles 

Œnologue : Stéphane Toutoundji- Oenoteam 



 

 

Vintage 2021 

 

Owners : Luc d’Arfeuille 

Director : Arnaud d’Arfeuille 

TEL : (33) 05 57 24 71 38  

Website : www.chateaulaserre.com 

Email : contact@chateaulaserre.com 

 

Vineyard 

Area : 7ha 

Soil : Limestone Plateau 

Grapes varieties : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc 

Average age 30 years 

Reasoned culture 

Certification : HVE 3 

 

Vinification 

Harvesting date :  

- October 4th and 5th for Merlot 
- October 10th for Cabernet Franc 

Vat : Concrete 

Wine making process : Vinification without sulfur, Manual picking 

Ageing : 50% in new barrels, 50% in one year barrels 

Degree : 13,5% 

Production : 25 000 bottles 

 

Consultant : Stéphane Toutoundji - Oenoteam 


