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GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION

Millésime 2021

Joyau niché dans un écrin d’un peu plus d’un hectare, derriére la petite église du méme nom, le Clos Saint
Martin est enclavé entre 4 Premiers Grands Crus Classés. Situé sur le plateau argilo-calcaire de Saint-Emilion,
sur un coteau exposé plein Sud, son emplacement est exceptionnel.

Ici, chaque pied de vigne, puis chaque barrique fait 1’objet d’une attention de tous les instants, et d’une
constante remise en cause.

Tout est réuni pour faire un vin a la structure puissante, non dénuée de fraicheur et d’élégance, et qui sait
révéler d’intacts ardmes de fruits rouges.

Un grand vin, trés recherché des initiés.

¢ Superficie : 1,36 hectares

e Encépagement : 80 % Merlot, 15 % Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon

e Sol : argile-calcaire sur roche calcaire

» Age moyen des vignes : 35 ans

Date des vendanges : Merlot le 04/10/2021 — Cabernet Franc le 12/10/21 - Cabernet Sauvignon le
12/10/21

Assemblage : 80 % Merlot, 15 % Cabernet Franc, 5 % Cabernet Sauvignon

Rendement de Pannée : 30 hl/ha

Ph:3,45 Titre alcoolique : 14 % vol

Elevage : 20 mois 100 % fits neufs

Vinification intégrale en barriques: macération a froid, puis fermentations alcooliques et
malolactiques en barriques (75 %) et jarres de terre cuite (25%).
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Conditions climatiques :

Hiver plutdt doux, jusqu’a I'arrivée de gelées printanieres qui, fort heureusement, ont épargné le vignoble
du Clos Saint Martin.

Puis un printemps et un début d’'été assez chauds et humides, qui ont favorisé I'apparition de mildiou. Jour
apres jour, avec une attention de tous les instants, nous avons réussi a le contenir, tout en respectant
I"équilibre écologique de notre vignoble. Enfin, le soleil des mois de septembre et octobre nous a permis
d’amener notre récolte 2021 a maturité, pour de belles vendanges.

Commentaire de dégustation :

CLOS SAINT MARTIN 2021 se distingue par un bouquet intense et complexe. Le vin brille par son ampleur,
sa fraicheur et la finesse de ses tannins
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GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION

VINTAGE 2021

Clos Saint-Martin, a jewel-like vineyard, of only 1,36 hectares, benefits from a unique and
exceptional location. Indeed, the vineyard is located just behind the quaint church of Saint-
Martin and surrounded by prestigious neighbors, namely 4 Premiers Grands Crus Classés of
the appelletion. On Saint-Emilion's plateau, its vines are planted on clay and limestone soils,
on a hillside with Southern exposure.

Every vine plant, every barrel is afforded a meticulous and particular attention. Every moment
of wine-making process is a kind of challenge, the main goal being to create a specific wine
with a powerful structure : both round and elegant, offering perfect flavors of dark fruits.
Wine experts will definitely appreciate this great wine.

—vineyard superficy : 1,36 hectares

- varietals : 80% Merlot, 15% cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

— soil type : clay and limestone

— average vine age : 35 years

= harvest dates : October 4u for Merlot, October 12 for Cabernet Franc, October 124 for
Cabernet Sauvignon

- blending : 80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

—yield : 30 hl per hectare

—Ph: 345

~ alcohol degree : 14 %

— barrel aging : 20 months (100% new)

- vinification process : pre-fermentation cold maceration and alcoholic fermentation in

barrels (75%) and terracotta jares (25%)

Climatic conditions :

Winter time was quite mild.

April was characterized by frosts. Fortunately, Clos Saint-Martin was preserved.

Then, the rest of Spring and the very beginning of Summer were both hot and humid, which
contributed to the mildew's development. Day after day, thanks to a meticulous and a very
particular attention, our team successfully managed to contraol it, still focusing on the respect
of the environment and the ecosystem of the vineyard.

As for September and early October, these crucial period was characterized by sunny days,
which explains harvest 2021 were planned with grapes at an optimal maturity. We were
pretty glad and satisfied with the harvest.

Tasting :

The 2021 Clos Saint-Martin is a wine of great intensity and complexity.
On the palate, this wine offers both finesse, depth and freshness.
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