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CHATEAU LARMANDE
Grand Cru Classé

Saint-Emilion

Chateau Larmande est 'une des plus anciennes propriétés de Saint Emilion. Les archives de la ville
mentionnent son existence depuis 1585. Aujourd’hui, le travail effectué sur le vignoble et dans les chais est
réalisé avec précision et délicatesse. Autant d’attentions pour préserver les aromes du fruit, obtenir un vin

rond en bouche et conserver toute I'élégance du terroir. Les archives du village notent 'existence de la
propriété au X Ve siecle. Chateau Larmande est la propriété du Groupe AG2R LA MONDIALE.

Directeur général : Bertrand de Villaines

Chef de culture : Olivier Brunel

Maitre de chai et relations .

. Véronique Corporandy

commerciales :

Situation géographique : Vignoble de cétes, situé a 1200 metres de
Saint-Emilion

Superficie totale de la 20 hectares

DIODIIELE :

Terroirs : Argilo-calcaire, sables anciens, argilo
siliceux

Cépages au sein du vignoble : 71 % de merlot, 28 % de cabernet franc, 2%
de cabernet sauvignon

Age moyen du vignoble : 28 ans

. pd .
Millésime 2019

Les vendanges : Du 17 septembre au 11 octobre

Volume alcoolique : 13,5% Vol.

Mise en bouteille : 15 et 16 juillet 2021

Superficie en production : 16,67 hectares

Récolte et vinification : Récolte manuelle. Tri manuel. Transfert
de vendange par gravit.

Types de cuves : Cuves parallélépipédiques, double paroi

inox, thermorégulées.
Elevage en barriques de chéne 18 mois, 60% de barriques neuves, 30% de
frangais et en amphore : barriques un vin et 10% en amphores.
Assemblage : 64 merlot, 33% cabernet franc et 3%
cabernet sauvignon

Le nez et Ia bouche se développent avec des aromes de fruits rouges et noirs. La bouche est ample,
dense et soyeuse. Le vin a une belle tension qui Iui conserve sa fraicheur tout au long de sa
dégustation.
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La presse en parle

Millésime 2019

Yves Beck
92-94

Violet aux reflets pourpres. Bouquet complexe, de bonne intensité, aux notes fruitées et
épicées. Nuances de cassis, de myrtilles et de notes crayeuses. En bouche le vin est friand,
équilibré et parfaitement soutenu par ses tannins. Ceux-ci sont fins, bien intégrés et en
symbiose avec la structure. Ils se révelent en fin de bouche et assurent bien les arriéres.
Finale juteuse et fruitée. Un vin invitant et convaincant. 2025-2039

James Suckling
93-94
Un vin riche, concentré, avec des notes de mires, de myrtilles, de chocolat et de

noisettes. C’est un vin ample avec des tanins polis et ronds avec une finale fruité. Belle
structure avec les tanins. Dense et une belle tension.

Jonathan Choukroun Chicheportiche (Vert de Vin)
94

Le nez est fruité, élégant, racé et offre une jolie définition, de la gourmandise. On 'y
retrouve des notes de cassis juteux/mir, de petits fruits noirs juteux et plus légérement de
fraise associées a de petites touches de bleuet, de lys et de fraise des bois. La bouche est
fruitée, équilibrée et offre une jolie définition de la délicatesse, une petite tension et une
jolie finesse du grain. En bouche ce vin exprime des notes de cassis mur, de mire juteuse
et plus légerement de framboise associées a de petites touches fines de petits fruits noirs
sauvages, de lilas, d’iris, de fruits bleus ainsi qu’a de tres fines pointes de réglisse, de tabac
blond et de caramélisation. Bonne longueur. Les tannins sont bien menés et élégants.

Terre de Vins
94

Robe élégante et limpide, nez subtil, précis, élancé, fin, subtil, traduisant le beau terroir
de Larmande ; puis un palais cohérent, sur la finesse et I'élégance, matiere tres délicate,
soyeuse, tanins glissants juste soulignés d’une fine acidité. Pour amateurs de finesse.
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