Chéteau
la Couspaude

CHA'TE AU

GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILION

AUBERT VIGNOBLES

AUBERTJ?GJ@L?W

DEPUIS 1750

Fiche technique

Superficie : 7,01 ha
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru Classé

Age des vignes : 30 ans
Densité de plantation : 5500 pieds /ha

Type de sol : Argilo-calcaire
Production : 30 2 35hl/ha

Encépagement :
75% Merlot
209% Cabernet-Franc
5% Cabernet-Sauvignon

Conduite du vignoble :
Culture raisonnée, travail des sols, taille en Guyot simple,
effeuillage, vendanges vertes.

Récolte :
1009 manuelle en cagettes avec
sélection parcellaire. Tri de la vendange.

Vinification :
Macération préfermentaire a basse température
Pigeage manuel du «marc»
Vinification intégrale en barriques neuves
Fermentation malolactique en barrique

Elevage :

18 mois en barriques neuves de chéne Frangais.
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